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Nicole & Stefano Zoppé mit Gina Lena & Samuele Livio

Lo femiglio Zoppe e tutti colaboratori vi augurano
un buon appetito e un soggiorno eccezionale alla
Compagnols.

Al

Die Familie Zoppe'urnd alle Mitarbeiter wunschen lhnen
einen guren-Appetit und eimen wundervollen Aufenthalr
imlLae Compagnola.

-

Lo famille Zoppe-e tous les collaborateurs vous soulmaitent
un bon appétit et un. merveilleux 5é_jour o Lo Coampagnola.

- The family Zoppe and rhe entire crew wish you &
i = : superb measl and: a wonderufl stay of
= Ls Campagnols.



InfFormaotion. pour ‘Ies%ﬁ‘ TE
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importantes pour les ellerglques Sivous - éfres allergique,
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“—service 'ou directement le.chef de cuusfﬁe Seulement comme
S NoUs pouvens gafantir un repas: ‘antiallergique. Q
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GLUTEN CRUSTACEANS
-
TREE NUTS CELERY MUBTAR BESAME o
e - Provenance viende, pgsin. et poisson -2 " : i :
ey Jambon cuit: CHF, EU, Jambon cru: EU, Salami doux: CHF, Salami épicé™ CHF Pancetta: CHF, EU, Bresaola: EU; Lard: EU,; EU,. -
N Poulet:. CHT, EU;*BoeufCHF, AUS, Veau: CHF, EU, URY, EU
i, Chevreuil: AUT, Paip: CH, Homard: CAN, Crevettes géantes: EU, ECU, Thon: PHIL, Crevettes: THAI Coquilles, EY, Loup de mer: EU
i = Saint-Jacques: USA, Saumon: EU, Baudroie: EU. Calmar: PACINDIEN, Crevettes tropicales: PACINDIEN. .
q » J 3 ; & F -
oot préparation de quelques plats:peut prévoir I utilisation des additifs alimentaires naturels. Concordant avec fes prescripfions
2 =prévues par fa [of; le poisson destiné a étre consummé cru a été soumis a un traitement de décontamination préventive. Il - !
_pourrait aussi été conservé aux températures négatives (-20° C pour 24 heures /-35° C pour 15 heures) Bf SOUIMIS, et oe == F A el SREEERET
B =

* ~auitraitement de congélation. -

e ,"_"fﬂentlon ~fa-viande avec provenance australienne pourrait avoir une présence dhormone ‘et d“antibiotique,
<..d eause des traitements correspondantes. =
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iAo Blenvenue dans notre Plzzerla La Campagnola ! Icr,Ja*ptzZaexceptlonnelle commence

_avec une pate qui leve pendant 48 heures, creant une texture et une saveur uniques.

N'ous utilisons umguement des ingrédients frms,des tomates miries au soleil ‘g @&
et fromages artisanaux. Rejmgnez-nous et goutez]a différence ala il — (4
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Notre glace artisanale est plus qu'un simple. dégert =.c'est une expérience
qui enchante les sens. Chaque cuillerée apporte avec élle les saveurs
fraiches et naturelles ainsi que l'artisanat soigné qui ya été consacré,

\g N\,

Vanille; fleur de lait, stracciatella; plstache, n0|sette, caramel
cafe, chocorat ange bleu (Schtroumpf), yaourt n0|x de coco

Je‘_

.

Vende ,_clircéf ,\/ifrine:

A base du creme:

SCJf't’JE"T [Sans Iécfose E'f %ens glufen]

?M

Fralse, citron, framboise, fruits des bois, mandarlne,
. echocolat vegan .

£ -

Gobalent- Thoulel CHE 550, 2 boules: CHF 5.50, 3 boules: CHF 7.50
Cono_:___ ) 1 boule CHF 4.%50 3 boules: CHF 6. 50, 3 boules: CHF 8.50
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A emporrer 3 mcalson

Gobelet,de 135¢g _CHF-- 5‘,00 Bocal de 450g:: CHF 16.00
Bassm de2lt "‘CHF 38.00 - '"Bassin de4lt CHF68.00
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Offres supplémentaires
Prix pour des hotes externes

Terrain de minigolf avec la vue plus belle du Tessin

Entrée piscine chauffée incl. Minigolf
Location drap de piscine

Massages sur réservation
Sauna a l'extérieur et piscine froide
Salle de fitness avec appareils “Kettler”

Location de vespa - “a travers le Tessin comme a I'€poque!”

Location de V.T.T. électrique pour adultes avec moteur
“Bosch Performance’, idéale pour acensions raides

Donner a manger aux anes de I'hotel

Anniversaires pour enfants

Fétes de famille, marriages et banquets

Réunions et séminaires jusqu’a 6 personnes

Adultes CHF 8.00 / enfants CHF 5.00

Adultes CHF 20.00 / enfants CHF 10.00
Par jour CHF10.00

Prix détaillés a la réception
CHF 35.00 / heure
CHF 15.00 / heure par personne

CHF 75.00 par jour, inclu casque

CHF 70.00 par jour, inclu casque
4 heures CHF 40.00

5 bonbons CHF 2.50

Prix détaillés a la réception:
Minigolf, piscine chauffée, , trampoline,
salle de jeux, terrain de jeux, etc.

Profitez de cette endroit idéale avec une
infrastructure formidable. Nos offres
individuelles et notre savoir-faire sont les
conditions requises pour chaque féte.

Nos suites offrent une ambiance privée
pour des réunions et petites séminaires
de qualité pour management et cadre.
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